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Dr. K. Lohmann: Uber neue sticksloffhaltige Phosphor-
sdureverbindungen im Muskel und ihre Bedeulung Jiir die
Muskelkontraklion.”

Neben der Hexosemonophosphorsure findet sich Phosphor-
siure im Muskel auch noch in Verbindung mit Aminogruppen.
Im Vorjahre haben englische Forscher dieses Vorkommen fest-
gestellt und gleichzeitig ermittelt, dal es sich um Verbindungen
von 1 Mol. Kreatin mit 1 Mol. Phosphorsiiure handelt. Da
nun das Kreatin in wirbellosen Tieren nicht vorkommt, so
haben Meyerhof und Vortr. nach analogen Verbindungen
bei den wirbellosen Tieren gesucht und diese bei Krebsen in
der Argininphosphorsiéure gefunden. Ein Viertel bis ein Drittel
des Gesamtphosphors des Muskels entstammt diesen Phospha-
genen. Dafl dies bisher der Beobachtung entgangen ist, liegt
daran, da@ sie in saurer Losung aufgespalten werden und da-
her das Phosphat als anorganisch angesehen wurde. Vortr. hat
Argininphosphorsdure und Kreatinphosphorsdure rein dar-
gestellt. Bei ciner Reizung werden innerhalb 5 Sekunden
60—70% des Phosphagens im Froschmuskel in Kreatin und
Phosphorsidure gespalten, die innerhalb einer Stunde im Sauer-
stoff resynthetisiert werden. Die Kinetik dieser Spaltung
wurde sowohl fiir die Aminophosphorstiure wie fiir die Kreatin-
shure und Argininsdure untersucht, ebenso die Wirmetdnung.
Bei der Aminophosphorsiiure werden 14—15000 cal. frei, bei
der Kreatinphosphorstiure 10—20000 cal, bei der Arginin-
phosphorsidure 8000 cal.

In der Aussprache wies Geh.-Rat H aber darauf hin, dag
die Frage nach dem Zustandekommen von Reaktionen, dic
solche Wirmeleistungen bedingen, im Organismus besonders
interessiert, und hierbei miisse man sich eben die Frage vor-
legen: Wieviel bringt ein anderer Vorgang, der gleichzeitig
geschieht, der am selben Ende des Molekills verkoppelt ist,
hinzu? Wir sind h#dufig noch in der Vorstellung befangen, dag
zun#ichst bei irgendeiner Reaktion Energie frei wird, diese sich
dann schlieBlich verteilt und dann erst der nlichste Vorgang
eintritt. Es ist deshalb die Frage aufzuwerfen, ob nicht durch
die Diphosphatbildung in dem betreffenden Molekiil die Energie
angeh#uft wird, die es erméglicht, dal am anderen Ende Milch-
suro abgespalten wird. Auch Prof. Meyerhof glaubt, dafl
dies der Sinn des Vorgangs sein koénne. Prof. Warburg
weist darauf hin, dal man den Haberschen Gedankengang
in seinen Konsequenzen ja dadurch priifen kdnne, wenn man
dem betreffenden Molekiil etwa Energie in anderer Form zu-
fiihrt. Geh.-Rat Haber weist noch darauf hin, daB unser
Fach an dem Ungliick der Sprachverwirrung leidet, die mit
jedem Jahre zunimmt. Was fiir die Physik selbstverstéindlich
sei. scheine auf anderem Gebiete ganz fremd. Verbindungen,
die durch Bandeuspektren nachzuweisen seien, scheinen dem
unwahrscheinlich, der mit der Waage zu arbeiten gewohut ist.

Berliner QGesellschaft filr 6ffentliche Gesund-
heitspflege gemeinsam mit der Berliner Tier-
drztlichen Qesellschaft.

Berlin, 24. Januar 1928,

Obertierarzt Dr. Junack, Berlin: ,,Die Fleischhygiene in
ihren Beziehungen zur offenilichen Gesundheilspflege.”

Unter Fleischhygiene versteht man die Zusammenfassung
aller Bestrebungen, die darauf gerichtet sind, die Menschen vor
Gesundheitsschdidigungen durch Fleisch zu bewahren. Die
groBe Masse denkt hierbei meist nur an die Fleischbeschau
und Trichinenschau, die aber nur einen kleinen Teil der
Fleischhygiene darstcllen. Die Fleischhygiene ist schon sehr
alt. Die verschiedenen Vorschriften der alten Juden, Assyrer,
Agypter sind hygienischer Natur. Vortr. schildert kurz, wie
sich die Fleischhygiene dann im Mittelalter entwickelte, er
verweist unter anderem auf den kirchlichen Erla8 des Papstes
Zacharias, der den Genufl von Fleisch kranker Tiere ver-
hinderte. In Deutschland wurden in Siiddeutschland, und zwar
in Augsburg und Passau, die ersten Schlachtbiuser mit Fleisch-
beschau errichtet. Die Begriindung der Berliner Fleischbeschau
fillt in das Jahr 179). Die Fleischbeschau verfiel dann wieder.
Erst als 1863/65 wieder eine Trichinenepidemie ausbrach,
wurde das Augenmerk wieder darauf gelenkt. 1868 kam das
Schlachthaus-Gesetz, das den Untersuchungszwang fiir Fleisch
einfithrte. Nach der Griindung des Deutschen Reiches tauchte
das trichintse Fleisch auch schon im Stralfgesetzbuch auf, und

der Verkauf des trichindsen Fleisches wurde bei Geld- und
Haftstrafe verboten. Vortr. verweist dann auf den Beschluf
des deutschen Veterinlirrats aus dem Jahre 1875 gegen das
tuberkuldse Rinderfleisch. In diesem Jahre hat Gerlach
vor der Gesellschaft fiir 6ffentliche Gesundheitspflege die Er-
gebnisse seiner Infektionsversuche mitgeteilt, die die Gesund-
heitsschiidlichkeit des tuberkulésen Fleisches erwiesen. In dcr
Folgezeit erschienen in den verschiedenen Liindern eine Reihe
von Erlassen, die geradezu zu einer Reichsregelung dréngten,
die dann im Jahre 1900 durch das Reichsfleischbeschau-Gesetz
kam, das aber erst einige Jahre spiter wirklich in Kraft trat.
Ein groSer Teil der Regelung war den einzelnen Liindern
iiberlassen worden. Im Zusammenhang mit dem Reichsfleisch-
beschau-Gesetz mufite auch die Untersuchung des aus dem
Ausland eingefiihrten Fleisches geregelt werden. Die Durch-
fihrung des Gesetzes im Inland wurde dadurch nicht ge-
fordert. Das Gesetz war ein Kompromifl und hatte viele
hygienische Fehler. Insbesondere ist die nicht reichsresetz-
liche Regelung der Trichinenschau und der Kontrolle in den Be-
trieben ein Fehler. Auf dem flachen Lande muf}en héufis
Laien mit herangezogen werden. Das Gesetz regelt die Unter-
suchung von Pferden, Rindern, Schafen, Ziegen und Hunden.
Die letztgenannten Tiere wurden in das Gesetz mit aufl-
genommen, da in Sachsen durch italienische Arbeiter der
GenuB von Hundefleisch populir geworden war. Die Aus-
fihrungsbestimmungen zu dem Reichsfleischbeschau-Gesetz
regeln besonders die Untersuchungen der Eingeweide, die
Beurteilung dieser ist besonders streng, weil in ihnen sich
die hauptséchlichsten infektiondsen Vorglinge abspielen. Vortr.
erdrterte dann kurz die Unterscheidung des Fleisches und die
verschiedenen Stempel der amtlichen Fleischbeschau. Das
volltaugliche Fleisch wird mit einem runden, blauen Stempel
bezeichnet, das minderwertige, also miiiz verdorbene, miflig
riechende und schlecht haltbare Fleisch erhilt einen vier-
eckigen Stempel mit einem runden Kreis im Innern, das
untaugliche Fleisch erhiilt einen dreieckigen Stempel, das be-
dingt taugliche Fleisch einen viereckigen Stempel. Dieses
bedingt taugliche Fleisch mufi gewdshnlich gekocht oder ge-
dimpft oder 21 Tage gekithlt werden, wobei die Rinder-
tuberkeln  absterben. Das aus dem Ausland eingefithrte
Fleisch wird mit einem sechseckigen roten Stempel versehen.
Es liegt im Interesse des Konsumenten, sich darum zu
kilmmern, daf das von ihm gekaufte Fleisch den blauen
runden Stempel der amtlichen Fleischbeschau trigt.

Vortr. geht dann dazu iber, die durch den Genuf von
Fleisch von kranken, notgeschlachteten oder schwarz geschlach-
teten Tieren auftretenden Krankheiten zu erdrtern. Die
Fleischvergiftung ist eine typische mitteleuropiische Krankheit,
die in Nordamerika z. B. so gut wie gar nicht bekannt ist.
Die ersten Fleischvergiftungen entstanden nach dem Genuf
von Fleisch von kranken Tieren. Als dann die Beobachtungen
feiner und schiirfer wurden, tauchten vielfach Zweifel dariiber
auf, ob die Fleischvergiftungen nur vom Fleisch kranker Tiere
herrithrten. H#ufig traten Vergiftungen nach Genufl von ein-
zelnen Teilen der Tiere auf, wthrend der Genufi von Fleisch
anderer Teile des gleichen Tieres keine Vergiftung zur Folge
hatte. Man nahm dann als Ursache postmortale Infektien an.
Uber das Ausma der postmortalen Infektion gehen die
Meinungen noch stark auseinander. Wihrend Prof. Uhlen-
huth annimmt, daB etwa 90% der Fleischvergiftungen auf
postmortale Infektion zuriickzufilhren sind, ist Dr. Reiner-
Miller der Ansicht, dal nur 10% der Fleischvergiftungen
auf die postmortale Infektion, die Hauptmenge auf intravitale
Infektion zuriickzufithren sind. In den staatlichen Instituten
werden jetzt grofle Anstrengungen gemacht, um Klarheit in die
Ursachen der Fleischvergiftungen zu bringen. Vortr. gibt dann
eine zahlenmé#gige Obersicht iiber die Fleischvergiftungen und
weist darauf hin, daf schwarz geschlachtete Tiere, und hier
besonders Plerdefleisch, oft unter wenig hygienischen Ver-
hiltnissen aufbewahrt wird. In den Monaten Mai bis Oktober
traten in den Jahren 1923/26 dreimal soviel Fleischvergiftungen
auf als in den anderen Monaten. Die Vergiftungen durch
Pferdefleisch sind in den Jahren 1923/25 stark zuriickgegangen.
cs héngt dies mit der exakter durchgefiihrten Fleischbeschau zu-
sammen, die whhrend des Krieges etwas vernachléssigt wurde.
Besonders gefihrlich sind die Notschlachtungen, entfallen doch
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etwa 48% aller Erkrankungen auf den Genuf von Fleisch von
notgeschlachteten Tieren. Fiir die nachtrdgliche Infektion des
Fleisches kommen als Bazillentriger fast immer nur Schlichter
oder ihre Angehorigen in Frage. Nach einer Statistik fir das
Jahr 1926 haben die Fleischvergifiungsepidemien gegeniiber
dem Vorjahr zugenommmen, aber hierbei ist zu bemerken, dal
in dieser Statistik die Privatschlachtungen mit aufgenommen
sind, die frither in der Statistik vernachléssigt wurden. Vortr.
verweist dann auf aufgeiretene Vergiftungen auch nach Genuf
von Giinselleisch und von Fisch. Bei der postmortalen Infektion
spielen oft Ubertragungen durch Ratten und Miuse eine Rolle.
Eine gute Fleischbeschau kanu einen groBen Teil der Fleischver-
giftungen verhiiten. Durch Zahien belegi Vorir., wieviel Fiille von
fleischvergiftungsverdichtigem Fleisch durch die Fleischuater-
suchung ermittelt wurden. Er betont, dafi entgegen den An-
schauungen vieler Arzte auch faules Fleisch oft gesundheits-
schiidlich wirken kann. Bei den als Gegenbeweis zum Vergleich
herangezogenen faulen Eiern der Chinesen handelt es sich nicht
um wirkliche FHulnis, sondern um einen Girungsprozefl. Der
Botulismus mit etwa 40% Mortalitit ist eine anaerobe Infektion.
die aber nicht auf Fleisch allein beschriinkt ist, in Nordamerika
wurde sie oft nach GenuBl von z. B. konserviertem Spinat
beobachtet.

’ Veortr, erértert dann die Milzbrandinfektionen, die durch
den Zwang, alie Tiere der Fleischbeschau zuzufihren, sehr
eingeschrinkt wurde. Der lokale Milzbrand, der durch Ver-
fittern von mit Milzbrandsporen behaftetem ausliindischen Mehl
entsteht, isl erst durch die Fleischbeschau aufgedeckt worden.
und mit der Drosselung der Einfuhr dieses Mehls hdrten die
Erkrankungen auf. Der lHautmilzbrand trat insbesondere bei
Fleischern, Schifern, Abdeckern auf. Von grofler Bedeutung
ist die Fleischbeschau fiir die Bekdmplung des Rotz. Heute
sind Plerderotz und Meuscheurotz fast ganz beseitigt. Dagegen
ist im Berliner Schlachthaus fast die H#lfte aller Kiihe
tuberkulos erkrankt, und es werden also mit der Milch st¥ndig
Tuberkelbazillen ausgeschieden. Durch die Fleischbeschau wird
jedenfalls tuberkuloses Fleisch dem Verkehr entzogen. Beziig-
lich der bei Schweinepest beobachteten Bazillen ist zu sagen,
dafl eine Schiadigung nach Genufi auch nicht gekochter Teile
nicht beobachtet wurde, diese Bazillen haben also keine
menschenpathogenen Eigenschaften. Auch die Spaltpilzkrank-
heit ist kaum auf den Menschen iibertragbar. Vortr, bespricht
dann die Ubertragung der Trichinose, besonders durch den
GenuB von rchem Fleisch, dem leider noch immer sehr be-
liebten DBeefsteak tatare. Es ist bedauerlich, dafi die
Trichinenschau noch nicht in ganz Deutschland einheitlich
eingefiihrt ist, so ist sie in Wiirttemberg erst 1927 und mit
Einschrinkung eingefithrt worden, in Bayern ist sie noch nichi
obligatorisch. Uber die Zahl der aut dem Berliner Schlachthof
jihrlich geschlachtelen trichindsen Schweine gab eine Kurve
Aufschtuf), sus der man deutlich ersah, daB im Jahre 1818 die
groBte  Zahl der trichindsen Schweine auftrat, als viel
serbische Schweine geschlachtet wurden. Dies zeigt die Gefahr
der Trichinoseeinschleppungen aus dem Ausland. Durch das
Fleischbeschaugesetz haben die Schweinefinnen stark ab-
genommen. Vom Jahre 1904 bis 1913 ist der Prozentsatz von
mit Schweinefinnen behafteten Tieren von 0,026 auf 0,008%
zuriickgegangen, er stieg dann infolge der Einfuhr ausléndischer
Schweine auf 0,06%. Die frither Sfter auftretenden Augen-
und Gehirnfinnen beim Menschen haben seit der Einfuhrung
der Fleischbeschau abgenommen. Die Haufigkeit der Schweine-
finnen auf dem Berliner Schiachthof hat in den letzten Jahren
nach einer von Dr. Kirsch zusammengestellten Statistik seit
1883 stark abgenommen und ist fast auf den Nullpunkt ge-
kommen, nur im Jahre 1818 sehen wir einen Anstieg, es fillt
dies wieder zusammen mit der starken Einfuhr der serbischen
Schweine. Im Jahre 1924 wurden in Deutschland aber nur
0,0045% mit Schweinefinnen behaftete Schweine ermittelt.
Schwieriger als die Schweinefinne ist die Rinderfinne zu be-
kdmplen. Eine Zcitlang wufite man lberhaupt nicht, woher
der Rinderbandwurm kommt. Erst 1888 gelang es der Berliner
Fleischbeschau, den Sitz der Finnen in den Kaumuskeln zu
ermitteln. Die Rinderfinnen haben nicht in dem MaBe ab-
genommen wie die Schweinefinnen, infolge der Schwierigkeit
des Nachweises; es ist aber sehr notwendig, die Rinderfinnen
energisch zu bekdmpfen. An Hand vom Kurven zeigt Vortr,

wie die Zahl der finnigen Rinder am slidtischen Schlachthol
in Berlin stark zugenommen hat. Wegen der Ubertragung von
Jandwiirmern durch Hunde empfiehlt Vortr. besondere Vor-
sicht beim Verkehr von Kindern mit Hunden.

Geselischaft fiir angewandte Mathematik und
Mechanik, gemeinsanr mit dem Ausschufi fiir
technische Mechanik im Berliner Bezirksverein
des Vereins Deutscher Ingenieure.
Berlin, 27. Januar 1928,

Prof. Dr. v. Mises, Berlin: ,Mechanik der plastischen
Forminderunyg von Kristallen.”

Wenn man von einer Elastizitétstheorie spricht, mul man
sich vor Augen halten, dafl es in der Natur ebensowenig
vollkommen plastische wie vollkommen elastische Kérper gibt:
iliese sind nur durch ldealisierung entstanden. Als elastisch
bezeichnet man einen festen Korper, dessen Grundeigenschaft
ist, da8 Spannungs- und Deformationszustand einander gegen-
seitig bestimmen, zu einer bestimmien Deformation gehort ein
bestimmter Spannungszustand. Energetisch 148t sich dies auch
ausdriicken: Die ganze Arbeil, die zur Form#nderung ver-
wendet ist, ist im Ké&rper als potentielle Energie enthalten.
Die Vollkommenheit der Elastizitat wird beeintriichtigt dureh
die Erscheinungen der bleibenden Forminderung, die zuriick-
bleibt, auch wenn die Spannung aufgehdrt hat, und durch die
Hysteresis. Der plastische K8rper ist dadurch gekennzeichnef,
daf} kein Zusammenhang zwischen Deformation und Spannung
Lesteht, die Spaunungen sind nur verkniipft mit den Defor-
mationsiinderungen und der Deformationsgeschwindigkeit. Diese
Eigenschaft, die fiir den festen Kd#rper gill, gleichgiiltig, ob
es sich um Kristalle handelt oder nicht, teilt der plastische
feste Kérper mit den fliissigen Kérpern, typisch tiir den festen
plastischen Kérper ist, dafd die Grife der Spannung, die zur
Deformation aufgewendet wird, nicht willktirlich ist. Fiir den
Fliefvorgang an Melallen entsteht das Bild, das zunfichst
Spannung und Dehnung proportional sgind, solange man sich
im elastischen Gebiet befindet; dann hort dieser Zustand auf,
die Deformation wird sehr viel grbfier, als dem elastischen
Zustand entspricht. Die Abweichungen, die den unvoll-
kommenen elastischen Kdarper gegeniiber dem theoretischen
charakterisieren, sind die Eigenschaften der Verfestigung. Wenn
man die Fliefvorgiinge theoretisch untersuchen will, ist es
erforderlich, daf der Vorgang der Verlestigung vollkommen
ausgeschaltel wird. Die Plastizitéitstheorie ist die Zusammen-
tassung der Erscheinungen, die nach der Subtraktion der
Verfestigung vorhanden sind. Energetisch kann man das in
der Weise ausdritcken: Der flieBende Korper ist dadurch
charakterisiert, daB der Arbeitsaufwand fiir eine bestimmte
Veriinderurig seiner Gestalt abhingig von der Geschwindigkeit
ist. Dieser Satz betrifft eine Grundeigenschaft der techne-
logischen Vorgiinge. Die Aufgabe der mechanischen Theorie
der Plastiziliit ist es, zu untersuchen, wie die Fliefigrenze
beschaffen ist, festzustellen, was es heifit, dal nur bei einem
bestimmten Spannungszustand die plastische Forminderung vor
sich geht. Im allgemeinen ist die Spannung an einem be-
stimmten Punkt eines K8rpers durch sechs Teilspannungen
dargestellt. Die Bestimmung der Fliefigrenze ist zunichst eine
Sache der Beobachtung, man kann aber von vorpherein die
Méglichkeiten suchen, unter denen die Fliefigrenze auftritl.
Man weiD, dal die Deformation im FlieBzustand volumbestindig
ist, und zwar gilt dies sowohl fiir isotrope als auch kristallinische
Kérper. Weiter darl bei der Fliefigrenze die Funktion, durch
die man die FlieBgrenze darstellen kann, ihren Wert nicht
iindern, wenn man das Koordinateusystem #ndert., Hier trit!
schon ein Unterschied zwischen isotropen Kérpern und
Kristallen auf, Bei isotropen Systemen bleibt die Funktion bei
jeder Anderung des Koordinatensystems unverfindert. Dieser
Forderung genligen bei den isotropen Kdérpern zwei Aunahmen,
zwischen denen praktisch nur ein sehr geringer Unterschied
besteht. Vortr. zeigt, da man auch die Maéglichkeit hat, die
IlieBbedingungen fiir kristallinische Korper anzugeben, und
erdriert, wie die bisherigen Versuchsergebnisse sich zu den
mdglichen Hypothesen stellen. Man kann heute noch nicht
eittscheiden, welche Hypothese die brauchbarere ist. Aus der
Kenntnis der Fliefigrenze kann man auf die Deformations-
erscheinungen schlieflen. Die bisherigen Beobachtungen an





